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Maison fondée en 1975
Jeudi 30 mai 2019
NOS ENTREES

Gourmandise de Foie gras de Canard facon entremet

Sifflet de Dorade au coeur de tomates confites, sauce Jean Yann

Transparence de Gambas et St Jacques, crémeux de tomates confites

NOS PLATS
(uasi de Veau a la creme de Morilles

Filet de Beeuf roti, sauce au Pineau
Milleieuille de Sandre et Saumon a I’estragon

L.égumes d’accompagnement

NOS FROMAGES ou DESSERTS
Assiette de Trois Fromages & son Mesclun

Le Carat (mousse au chocolal noir, éclals de nougaline, coeur de caramel fondanl, biscuil amandes)
Le Framboisier et sa créme anglaise

Le Normand (créme vanille, pommes caramélisées, coulis caramel fleur de sel, biscuil roulé)

3 Formules - au choix -

Entrée, Plat et Dessert : 30,00 € TTC
Entrée, Plat : 25,00 € TTC
Plat et Dessert : 25,00 € TTC

Prix Net — Service compris



